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LE COQ VOLANT RG

COTES DU RHONE VILLAGES

ROUGE

*2022-

SUBLIMER LA CUVEE

La température idéale de service est de 15°C.

Le Coq Volant Rouge 2022 peut se consommer immédiatement ou
se conserver jusqu’a 5 ans.

Le Coq Volant s'associera trés bien en été, a l'apéritif ou au repas, avec
un plat généreux. Une grillade d'échine de porc au piment d’Espelette
ou du rouget poélé aux tomates, olives et basilic.

ANALYSES OENOLOGIQUES

Sucre résiduel 142 g/L
Filtration finale 3 microns
Acidité totale 3,01 g/L H2S04
PH 3,69

IPT (DO 280) 60

DONNEES LOGISTIQUES

Gencode Bouteille 3193 663 003161
Gencode Carton 3193 663003178
Bouteilles par cartons 6
Dimensions coffret L320xH192 X 1264 mm
Poids 85kg

PALETTISATION

Format de la palette 1200 x 800 mm
Nbr de caisses par couche 10
Nbr de couches 8
Nbr de coffret par palette 80
Nbr de bt par palette 480 cols
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